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Arfpasi

Storione, laffe e fadufo - 15 £

Sturgeon, milk and truffle — Stér, Milch und Triffel

Calamaro bignco € nero - 15 €

Black & white squid - Schwarzer und weiBer Tintenfisch

Capusonta, asparagi sefici € uowo — 14 €

Scallop, wild asparagus and egg - Jakobsmuschel, wilder Spargel und Ei

Cervo, Cardoncell, Parmigiano e acefo balsgmico 100 g - 15 €

Venison, cardoncelli mushrooms, Parmesan cheese and 100-year-old balsamic vinegar - Hirsch, Kardoncelli Pilze,

Parmesankase und 100 Jahre alter Balsamico-Essig

Carofa ¥ kefr - 10 €

Carrot & kefir — Karotte und Kefir

R RISTORANTE
Primi p(ﬂﬁ( il Pescatore

Kioto, erbe sluiche, savde di lago  vopa vossa ¥ - 10 € <05

Risotto, wild herbs, lake sardines and red turnip — Risotto, Wildkrauter, SiBwassersardinen und rote Ribe

Spaghefti, polpo e finocchiette -~ 15 €

Spaghetti, octopus and fennel - Spaghetti, Oktopus und Fenchel

Riccioli di- grano duro, fasolari € asfice - 18 €

Durum wheat curls, fasolari shells and lobster - Hartweizenkringel, Fasolari-Muscheln und Hummer

Tobeff, pisli, formaggo B2 e line # - 11 €

Tubetti pasta, peas, Bré cheese and lime - Tubetti-Nudeln, Erbsen, Bre-Kése und Limette

Raviol agl( Spinaci, milno e laflugn - W €

Spinach, pidlet and lettuce ravioli - Ravioli mit Spinat, Ferkel und Kopfsalat

Tutti | prodotti ittici sono congelati allorigine o abbattuti successivamente



Second: - piaff

Orata, porci € o d moaga - 19 €

Sea bream, leeks and mountain broth - Sebrasse, Lauch und Bergbriihe

Samering, biefe e frufti vossi * - 11 €

Char, Swiss chard and red fruits - Saibling, Mangold und rote Friichte

Gallnella, prezzemolo e carciofi - 18 €

Gurnard, parsley and artichokes - Knurrhahn, Petersilie und Artischocken

Peperane, furghi ¢ porodoro - 11 €

Pepper, mushrooms and tomato - Paprika, Champignons und Tomate

&uaglta, cavolo, scorza nera e il swo fondo - 19 €

Quail, cabbage, black peel and stock - Wachtel, Kraut, Schwarzschalen und Briihe

Dessert

Brioche ¢ gelito - 1 €

Brioche and ice cream — Brioche und Eiscreme

Latfe di Capra, fapioca ¢ Zabaione i fiori darancio * - 1t €

Goat’s milk, tapioca and orange blossom zabaglione - Ziegenmilch, Tapioka und Orangenbliten-Zabaglione

Cioccolafo, noci- pecan e caramello - 10 €

Chocolate, pecans and caramel - Schokolade, Pekannlsse und Karamell

Come wna Pavloval - 1 €

Like a Pavlova - Wie eine Pavlova

Pera, mandorla e bergamotfo - 11 €

Pear, almond and bergamot - Birne, Mandel und Bergamotte

* Prodotti locali e sostenibili - Local and sustainable products - Lokale und nachhaltige Zutaten

In presenza di allergie e/o intolleranze alimentari il nostro-personale € a disposizione per fornire adeguate informazioni su cibi e bevande
In case of allergies or food intolerances, kindly notify our staff who will provide you with detailed information about dishes and beverages



"ES[)YQSS(OHQ" menu §5 € - Wine paicing 40 € - Non alcoholic pairing 35 €

La cucina e LIBERTA'. In primis di ESPRESSIONE. Un modo per essere sempre se stessi e, attraverso un
“linguaggio” universale comunicarlo a tutti!

Chef Pasquale Tozzi

Let yourself be carried away and enjoy this moment. Chef Pasquale will guide you through the discovery of his
cooking philosophy.
Lassen Sie sich mitreiBen und genieBen Sie diesen Moment. Entdecken Sie die Kochkiinste von Chef Pasquale.

Storione, laffe e farfufo

Sturgeon, milk and truffle - Stér, Milch und Triffel

Cervo, Cardoncell, parmigiano ¢ acefo 100 anni

Venison, cardoncelli mushrooms, parmesan icheese and 100-year-old balsamic vinegar - Hirsch, Cardoncelli Pilze,

Parmesan Kase und Balsamico Essig 100 Jahre alt

Kistl, erbe selufche, sorde di logo € vapn vossp *

Risotto, wild herbs, lake sardines and red turnip — Risotto, Wildkrauter, SGBwassersardinen und rote Ribe

Galinells, prezzemdlo e Carciof

Gurnard, parsley and artichokes - Knurrhahn, Petersilie und Artischocken

Giocherellando

Selection of our desserts i - Auswahl unserer Desserts
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In presenza di allergie e/o intolleranze alimentari il nostro-personale € a disposizione per fornire adeguate informazioni su cibi e bevande
In case of allergies or food intolerances, kindly notify our staff who will provide you with detailed information about dishes and beverages



"Libertd” menv % € - Wie paicing 40 € = Non alcchalc pairing 35 €

La cucina & LIBERTA'. In primis di ESPRESSIONE. Un modo per essere sempre se stessi e, attraverso un
“linguaggio” universale comunicarlo a tutti!

Chef Pasquale Tozzi

Let yourself be carried away and enjoy this moment. Chef Pasquale will guide you through the discovery of his
cooking philosophy.
Lassen Sie sich mitreiBen und genieBen Sie diesen Moment. Entdecken Sie die Kochkiinste von Chef Pasquale.

Carota e kefir

Carrot and kefir - Karotte und Kefir

Cavolfiore € Tartufo

Cauliflower and truffle - Blumenkohl und Triffel

Fli, fomaggio & B2 e line £

Peas, Bre cheese and lime — Erbsen, Bré-Kase und Limette

Feperane, funghi e pomodor

Pepper, mushrooms and tomato - Paprika, Champignons und Tomate

Pera, mandorla e bergamotfo

Pear, almond and bergamot - Birne, Mandel und Bergamotte
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In presenza di allergie e/o intolleranze alimentari il nostro-personale € a disposizione per fornire adeguate informazioni su cibi e bevande
In case of allergies or food intolerances, kindly notify our staff who will provide you with detailed information about dishes and beverages



